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CHIAMACI per una consulenza GRATUITA Tel. 091 685 1784 o

Cod. art. Descrizione Qta Prezzo Sconto Importo C.lva
ROBOTCOUPE Cutter professionale AFP/R 20-SV 1 22.00
TR 20.5V P 8.408,00 €

Sz .

,,'(1 [ - Potenza 4400 W - Predisposto per
1 sottovuoto - Nr. 2
L3 velocita - Dimensionicm L 38 x P 63 x
y H 76 - Capacita 20

litri - Capacita coperti 50 - 300

Optional :

- Coltello dentato

- Coltello dentato fine

- Coltello liscio supplementare
- Dispositivo sottovuoto

Technical Sheet

Potenza assorbita 4400 W
Coltello liscio in dotazione
Dimensioni totali L 380 X P 630 X H 760 mm

Capacita Kg 8 per triti - Kg 6 per frantumazioni - Kg 10

per impasti - Kg 12 per omogeneizzati

Sistema aggancio centrale della vasca
Alimentazione trifase 400 v

Impgunatrua nella parte posteriore

Tempo di lavorazione da 1 - 4 minuti
Predisposizione per per funzione sottovuoto di aria

+ clicca qui per aggiungere un prodotto

Capacita vasca Lt 20 in ABS
Nr. 2 velocita 1500 / 3000 Rpm
Capacita coperti da 50 a 300
Peso netto 73,3 Kg

Comando a impulso

Motore asincrono industriale ad uso intensivo
Canotta di tenuta liquidi della vasca alto
Blocco motore metallico
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https://www.allfoodproject.com/it/cutter-professionale-afp-tas-per-cubettare-e-spezzettare-3777.html
https://www.allfoodproject.com/it/cutter-professionale-afp-tas-per-cubettare-e-spezzettare-3777.html
https://www.allfoodproject.com/it/preventivo-gratis
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SPEDIZIONE

Ai sensi del D.Lgs. 196/2003 Vi informiamo che i Vs. dati saranno utilizzati esclusivamente per i fini connessi ai rapporti commerciali tra di noi in
essere. Vi preghiamo di controllare i Vs. dati anagrafici, la Partita IVA e il Codice Fiscale. Non ci riteniamo responsabili di eventuali errori.

Page 2/2



