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Info

CHIAMACI per una consulenza GRATUITA Tel. 091 685 1784 o

SCRIVICI su Whatsapp +393518753628

Cod. art. Descrizione Qtà Prezzo Sconto Importo C. Iva

EASYLINE/I
P/20F/MF

Impastatrice planetaria AFP/IP/20F/MF 1 1.560,00 € 22.00

- 3 velocità 95, 175, 320 rpm - Capacità
vasca lt 20, potenza
hp 0,75 - 550w 230 v monofase - Spalle
in alluminio e
coprispalle in plastica abs - Modello con
vasca removibile

 
Optional : 
- Frusta – Norma CE
- Pentola – Norma CE
- Spatola – Norma CE
- Uncino – Norma CE

Technical Sheet

Potenza 0,55 Kw (0,75 Hp) Alimentazione 230V-1N-50 Hz-400V-3N-50 Hz

Velocità 78/179/309 rpm Dimensioni vasca 20  Lt  (32  x 28  H cm)

Dimensioni totali L 56 x P 55 x H 90 H cm Peso netto 98 Kg

Struttura rivestita con vernice antigraffio Vasca, frusta e coperchio grigliato in acciaio inox

Spirale e spatola in alluminio Microinterrutore su coperchio e vasca

Vasca estraibile Cambio meccanico a 3 velocità

+ clicca qui per aggiungere un prodotto 
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https://www.allfoodproject.com/it/impastatrice-planetaria-afpipf20-con-vasca-removibile-3-velocita-95-175-320-rpm-capacita-vasca-lt-20-potenza-hp-0-75-550w-230-v-monofase-spalle-in-alluminio-e-coprispalle-in-plastica-abs.html
https://www.allfoodproject.com/it/impastatrice-planetaria-afpipf20-con-vasca-removibile-3-velocita-95-175-320-rpm-capacita-vasca-lt-20-potenza-hp-0-75-550w-230-v-monofase-spalle-in-alluminio-e-coprispalle-in-plastica-abs.html
https://www.allfoodproject.com/it/preventivo-gratis


Ai sensi del D.Lgs. 196/2003 Vi informiamo che i Vs. dati saranno utilizzati esclusivamente per i fini connessi ai rapporti commerciali tra di noi in

essere. Vi preghiamo di controllare i Vs. dati anagrafici, la Partita IVA e il Codice Fiscale. Non ci riteniamo responsabili di eventuali errori.
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